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 Feuer



         Carpaccio vom Pinzgauer Biorind 
gefüllt mit Mozarella, [image: image2.png]



an feinen Blattsalaten, [image: image3.png]



mit Olivenöl und Limettensaft

***
Schaumsuppe von der Rispentomate[image: image4.png]


 
mit Rosmarinstangerl [image: image5.png]




***

Mit Knoblauch gebratene Lammkrone [image: image6.png]



 auf rotem Paprikaragout [image: image7.png]



und gebackenen Rosmarinkartoffeln[image: image8.png]



oder

Mit Basilikum [image: image9.png]


, Pinienkernen [image: image10.png]


 
und Kirschtomaten marinierte Spaghetti

und gegrillten Riesengarnelen- Zitronenspiesschen [image: image11.png]




***
Halbflüssiges Soufflé
von der Bitterschokolade [image: image12.png]
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 HOLZ





Ruccola-Aromatiksalat [image: image19.png]


 + [image: image20.png]


 ,

mit frisch geriebenem parmesan [image: image21.png]



und paradeiserwürfeln [image: image22.png]



***

Schaumsuppe von wiesenkräutern [image: image23.png]


+[image: image24.png]


,
mit butternockerl [image: image25.png]





***

rosa gebratenes barbarieentenbrüstchen 
an blaukrautstrudel [image: image26.png]


+ [image: image27.png]


 
 und erdäpfelgebäck [image: image28.png]



oder

mit blattspinat und schafskäse [image: image29.png]


+[image: image30.png]



gefüllte palatschinken 
und gebratenen lachsstreifen [image: image31.png]




***
parfait vom grünen apfel [image: image32.png]



in der sesamhippe [image: image33.png]
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  erde


variation von ausgesuchten balttsalaten [image: image40.png]


,
MIT KNUSPRIGEN PILZ-CROSTINI [image: image41.png]




***

POLENTASchaumsÜPPCHEN [image: image42.png]



mit GETRoCKNETEM ROHSCHINKEN[image: image43.png]


 


***
ROSA GEBRATENES FILET VOM PINZGAUER JUNGRIND [image: image44.png]


,
MIT erdäpfel-lauchgemüse [image: image45.png]



oder

HAUSGEMACHTE STEINPILZTASCHERL[image: image46.png]


 ,
Mit brauner butter [image: image47.png]




***
soufflé vom sauerrahm [image: image48.png]



An waldbeer-RAGOUT [image: image49.png]
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 WASSER

TARTAR VON DER GERÄUCHERTEN BACHFORELLE [image: image56.png]


,
AN HONIG-DILLSAUCE [image: image57.png]



UND FEINEN BLATTSALATEN[image: image58.png]




***
Schaumsuppe von der BELUGA LINSE [image: image59.png]


 ,
mit krustenbrotfächer [image: image60.png]





***
rosa gebratene schweinemedaillons [image: image61.png]



auf cremigen pilzen [image: image62.png]


 Und gefüllten kartoffeln [image: image63.png]



oder

in der amaranthkruste [image: image64.png]


 gegartes zanderfilet [image: image65.png]



an kräuterschaum [image: image66.png]


 und cremigem risotto [image: image67.png]




***
schokoladen-marillen-ravioli [image: image68.png]



mit nussbutter [image: image69.png]
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gegrillter Schafskäse [image: image76.png]


 
an ausgesuchten Blattsalaten

Und feinen Radieschenstreifen [image: image77.png]




***
Karotten-Ingwersuppe [image: image78.png]



an Sesamgebäck [image: image79.png]




***

Rosa gebratene medaillons vom hirsch [image: image80.png]



Auf cremigem schwarzwurzelragout [image: image81.png]



und erdäpfelkrapfen [image: image82.png]




oder

Würziger zwiebel-lauchkuchen [image: image83.png]



An tomaten-CURRYSAUCE [image: image84.png]



***
HONIG-EISAUFLAUF [image: image85.png]



AN HEISSER ORANGENSAUCE[image: image86.png]
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